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Voedingsindustrie in Belgi€ (swon: Fevia)

Jaarlijkse omzet : 30,4 miljard € (2003)
Met 15,4% : tweede plaats van de totale Belgische industrie

Toegevoegde waarde : 5,9 miljard € (2003)
13,5% van de Belgische industrie. Goed voor de derde plaats.

Tewerkstelling : 87.585 werknemers (2002)
Tweede grootste industriéle werkgever. Voornamelijk KMO’s

Export : 49,6% van de omzet (2003)
85,6% van de export gaat naar EU-landen; 14,4% is bestemd voor verre
export. positieve handelsbalans ten bedrage van 1,9 miljard €

Investeringen : 1,04 miljard € (2003)
Tweede plaats in de Belgische industrie met een aandeel van 15,4%
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UITDAGINGEN

» Veilig voedsel produceren )
* Voldoende lange houdbaarheid INNOVATIE
* Gemaksvoeding

« Hoge kwaliteit > @

Gezonde voeding

* Aan een redelijke prijs ONDERZOEK
e Duurzaamheid J
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Universiteit Gent:
Aanwezige expertise

+ 35 laboratoria en onderzoeksgroepen werken
rond voeding

» verdeeld over 5 verschillende faculteiten

* 540-tal onderzoekers en technici
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Enige Universiteit in Vlaanderen met alle faculteiten uit
de levenswetenschappen:

* BIO-INGENIEURSWETENSCHAPPEN
DIERGENEESKUNDE
FARMACEUTISCHE WETENSCHAPPEN
GENEESKUNDE EN
GEZONDHEIDSWETENSCHAPPEN
WETENSCHAPPEN

“Riek tot vork” :

Belangrijke facetten van de productie en verwerking van levensmiddelen,
samen met hun invloed op de gezondheid van mens en dier
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DISCIPLINES

* Levensmiddelenchemie

» Levensmiddelenmicrobiologie

* Levensmiddelentechnologie

* Humane voeding

* Dierenvoeding

* Economie, marketing en wetgeving

* Residu-analyse

* Plantenproductie en —reproductie

* Diergezondheid en economisch verantwoorde
productie van gezond voedsel
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DOELSTELLINGEN

* Goede en efficiénte productieprocessen
Primaire sector en verwerkende sector
* Voedselveiligheid
Primaire sector en verwerkende sector
* Voedselkwaliteit

Bederfmechanismen, sensorische kwaliteit,
nutritionele kwaliteit, authenticiteit en
kwaliteitssystemen

» Gezond en voldoende voedsel

* Voedsel met economische affiniteit dat voldoet aan de
wetgevende aspecten

.
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MISSIE VAN FOOD2KNOW

1. EXPERTISE VERENIGEN
2. SAMENWERKING STIMULEREN

TAKEN VAN FOOD2KNOW

1.GEINTEGREERDE EN INTERDISCIPLINAIRE AANPAK
2. KENNIS DIFFUNDEREN
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CENTRAAL AANSPREEKPUNT

- vragen of verzoeken identificeren, analyseren en
kanaliseren naar de best geplaatste
onderzoeksgroep(en) binnen Food2know

* regionale, nationale en internationale context
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Studiedagen rond actuele thema’s

Via Food2Know: toegang tot geavanceerde apparatuur

Link tussen academische wereld en industrie verstevigen
overheid
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Traditie in samenwerking met de industrie

In 2003 ontving UGent 49 miljoen EUR van de privé-sector
= 25% van totaal onderzoeksbudget

Universiteit Gent:

traditie in samenwerking met
nationale en internationale
voedingsbedrijven

x 1.000.000 Euro

1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003

Evolutie van de uitgaven gerelateerd aan toegepast
onderzoek in samenwerking met bedrijven (x 1.000.000 €)
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Samenwerkingen

* Greenbridge project
stimulatie oprichting spin offs en joint ventures in
de voedings- en gezondheidssector

Greenbridge incubator, wetenschapspark en VC fonds
* Flanders’ Food
intentieverklaring
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2 actuele onderzoeksthema’s:
functionele voeding

voedselveiligheid
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FUNCTIONEEL VOEDINGSMIDDEL

voedingsmiddel waarvan op voldoende wijze is
aangetoond dat het op een positieve wijze één of
meerder functies van het organisme, gerelateerd aan
welzijn, gezondheid of vermindering van risico’s op
ziekte beinvioedt
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FUNCTIONELE VOEDING
Omzet wereldwijd wordt op 65 miljard $ geschat met jaarlijkse
groei van 20 tot 30 %.
Onderzoek aan UGent rond functionele voeding:

* geintegreerde aanpak
* samenwerkingsverbanden met onderzoeksgroepen uit
binnen- en buitenland alsook met verschillende

industriéle partners
* 10 laboratoria die reeds onderling sterk samenwerken
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FUNCTIONELE VOEDING:
Enkele voorbeelden lopend onderzoek aan
UGent

1. VETZUURSAMENSTELLING

Dierlijke producten:
reputatie niet optimale vetzuursamenstelling te bezitten (bv. niet optimale

verhouding omega-6/omega-3 vetzuren)
onderzoek in welke mate via de diervoeding het vetzuurprofiel kan

verbeterd worden

‘natuurlijke functionele voeding’
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2. ACTIVATIE VAN PRO-OESTROGENEN UIT
HOP DOOR INTESTINALE BACTERIEN

Fyto-oestrogene en gezondheidsbevorderende
werking van polyfenolische componenten

i
.. ¥ isoxanthohumol (bijproduct van bier)

Intestinale micro-organismen

8-Prenylnaringenine: oestrogene activiteit
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3. BLOEDDRUKVERLAGENDE BIO-ACTIEVE
PEPTIDEN IN BIJV. MELKEIWIT

Endotheliale cellen: model voor bloedvaten

Wandcellen aorta

Incubatie met peptidefractie

Vrijstelling endotheline
meten
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Vaststellingen:

Gelijkaardig effect geneesmiddel
en melkpeptide

Activiteit peptide lager

Minder
nevenwerkingen

3

‘ DO without thrombin T with 10U/ml thrombin ‘

control

1uM cap
0.1mM cap

ALPMHIR |
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VOEDSELVEILIGHEID

» Sterk betrokken bij het beleid rond voedselveiligheid
(Europees en nationaal)

* 7 leden van FOOD2KNOW maken deel uit van het
wetenschappelijk comité van het FAVV

* 15 laboratoria die reeds onderling sterk samenwerken
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VOEDSELVEILIGHEID:
Enkele voorbeelden lopend onderzoek aan UGent

1. ONTWIKKELING VAN PREDICTIEVE MODELLEN

Predictieve microbiologie: uitdrukken van microbieel gedrag in
levensmiddelen tijdens de productie en de bewaring via
mathematische vergelijkingen

Voorspellen houdbaarheid en
microbiéle veiligheid
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2. ONTWIKKELING VAN SNELTESTEN
VOOR MYCOTOXINEANALYSE

25% van voedsel wereldwijd gecontamineerd met mycotoxinen (FAQO)

Uit onderzoek blijkt:

Mycotoxinen spelen rol bij optreden van kanker

kunnen interfereren met immuunsysteem van mens en dier.

||~ STRENGERE NORMEN

b Meer te controleren testen
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3. SALMONELLA IN EIEREN

Eén van hoofdoorzaken van
bacteriéle voedselinfecties bij
de mens

Belangrijkste infectiebron:

Pluimveeproducten, in het
bijzonder eieren

Incidence of Foodborne Illness
1996-2003: Salmonella*

Matignal
Health
18 + Objective: 1.0

n
ha
=1

Incidence per 100,000 Populatio

NI -]

1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003

*Preliminary FoodMet Data on the Incidence of Foodborme llinesses ---
Selected Sites, United States, 2003
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Eibesmettingen: vooral door
Salmonella Enteritidis
serotype.

De reden waarom juist dit
serotype eieren besmet en
andere niet of minder, is
nog niet gekend
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CONCLUSIES

* UGent: belangrijke expertise in het gebied van de
levensmiddelenwetenschappen, voeding en

gezondheid mmm=»> BUNDELEN in Food2Know

* Regio Gent: omvat nog complementaire

expertise vanuit andere onderzoeksinstellingen
-Hogere excellentie van het
onderzoek

- Intensere samenwerking met de
diverse doelgroepen

Food2Know
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Zoeken op expertise Zoeken op analysemethoden

tise it de lijst : 2en analysemethads it da lijst

Zoeken op trefraard Gespecialiseerde apparatuur

oekt meer | Geef de naam van e=n toest

. U kunt het f zoekt =en |sbo dat over as

llen of enkel | beschikt, Tik de hele naam of
in. i
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Contact:
Food2Know

Interfacultair kenniscentrum rond
levensmiddelenwetenschappen, voeding en
gezondheid

Universiteit Gent
Coupure Links 653
9000 Gent

www.Food2Know.be
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Met dank aan:

Deelnemende laboratoria
Technologietransfer
Stuurgroep

Provincie Oost-Vlaanderen
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